©® BULLETIN D'ANALYSE EN OENOLOGIE : INTERETS ET NTERPRETATIONS @@

Programme

o Intéréts et objectifs des analyses effectuées sur le produit VIN
Surveillance qualité, réglementaires, exigences commerciales
Zoom sur l'analyse en tant qu'outil de décision

o Les différentes catégories d'analyses : Chimiques, fines,
microbiologiques
Zoom sur l'intérét des analyses microbiologiques

e Les principaux paramétres analytiques
Objectifs, normes, réglementation

e La qualité des résultats analytiques :
- principes et tracabilité
- I'échantillonnage
- Notion de fiabilité, de répétabilité, de reproductibilité
- Les incertitudes

Exercices d'application de lectures de bulletin d'analyse et visite d'un
laboratoire d'analyses cenologiques

DATE(S) & LIEU(X)
20 mars

9 Vinopdle de BLANQUEFORT

DUREE - 7H / 1 journée
Horaires - 9h-17h30

PUBLIC - Responsables
d'exploitation, de chai, personnel de
chai ou de laboratoire en cave
particuliére, coopérative ou négoce

PREREQUIS - aucun
EFFECTIF MAX - 12

TARIF*
AVEC PRISE EN CHARGE VIVEA

(/I Totale [ Partielle

SANS PRISE EN CHARGE - Tarif net TVA
245€

MéthOdes & Outlls * tarif en vigueur de l'année en cours indiqué ci-dessous

Exposés, échanges, jeu, quiz, exercices et visite d'un laboratoire cenologique

. e Intervenante
Evaluation des résultats & suivi de ['éxécution

QUESTIONS ORALES (T MISES EN SITUATION, [ FeuiLLe oF presence
/I QUESTIONS ECRITES (cM) | EXERCICES 21 CeRTIFICAT DE REALISATION
KT EVALUATION DE LA AU COURS DUN 1 srresTaTIoN DE FIN D
FORMATION TRANSFERT DES ACQUIS FORMATION sur demande
«—— Suivi de [‘éxécution (Enologue CA33

Nathalie MELEDO - Assistante formation
}; 05 56 79 64 11 - formation@gironde.chambagri.fr

AGRICULTURES  Béatrice HENOT - Responsable formation / Relais Handicap

&TERRITOIRES 5 pespin dlune prise en compte spéci ique
CHAMBRE D'AGRICULTURE

GIRONDE 0556 7964 11 - bhenot@glrondechambagrlfr FORMATIONS 2024

MAJ 16/04/24 VVR_002



ruele33d
Texte surligné 




