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NOTE AUX LECTEURS

Dans la continuité des documents parus en 2002, 2009, 2012,
2016 et 2018 la Chambre d’Agriculture de la Gironde vous
propose la nouvelle version du “Référentiel Economique du
Vigneron Bordelais”, élaboré par les conseillers d’entreprise, les
conseillers viticoles et les oenologues de la Chambre
d’Agriculture de la Gironde avec la collaboration des conseillers
des centres de gestion.

Dans ce référentiel, trois exploitations « type » en AOC
Bordeaux, et avec des itinéraires techniques différents sont
détaillées et chiffrées.

Les cofits de production présentés ici sont des indicateurs qui
doivent permettre a chaque viticulteur de positionner son
systéme de production et d’engager une réflexion sur le pilotage
de son exploitation.

Basée sur 'observation d’exploitations bordelaises, cette étude
montre [a réalité des coiits de production sur le vignoble
permettant de rémunérer la main d’ceuvre, y compris familiale.

Ces cofits de production économiques, réalisés dans une
(1] approche de viticulture pérenne constituent un repére précieux

pour aider les différents acteurs de la filiére dans leur réflexion

sur la quéte de la valeur ajoutée nécessaire aux exploitations.

Les conseillers de la Chambre d’Agriculture de la Gironde
accompagnent ces réflexions.
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FINALITE, METHODOLOGIE

Ce référentiel économique du Vigneron Bordelais présente les cofits de production du raisin et du
vin. Il a pour principal objectif d’informer et d’apporter aux différents acteurs de la filiére un outil
d’analyse et de réflexion sur les colits de production de différents itinéraires techniques. Il doit
permettre aux exploitants de positionner leur propre systéme de production.

Les chiffres retenus sont établis par rapport a trois exploitations viticoles « type » définies ci-aprés

et les cofits affichés doivent étre interprétés en conséquence.

Ce document n’a pas vocation a établir une base tarifaire

Les cofits de production de ce référentiel sont calculés
sur trois exploitations « type » en AOC Bordeaux, aux
normes réglementaires en termes d’équipements, de
matériels, de batiments, d’environnement et
d’hygiéne.

Vignes rouges en bon état, agées de 15 a 25 ans, peu
de manquants, vigueur moyenne, parcellaire groupé
en appellation Bordeaux et en fermage.

Surface

(ha) 5 | 25 | 35
Densité de | Etroite | Large | large
plantation | oryim | Imxim | Zmxim

Trois modes de conduite :
Conventionnel,
Zéro Herbicides,
Bio
- Les données techniques (temps de travaux, nombre de
passages, ...} proviennent du recoupement des observations
technico-economiques de la Chambre d’Agriculture et des

références régionales existantes. Elles ont été validées i titre
d’expert par des conseillers viticoles et des viticulteurs.

- Ont été ajoutés aux coilts techniques de la vigne et du chai,
des frais généraux (eau, électricité, honoraires, etc...), un
fermage, "amortissement du vignvignoble et une assurance
climat, de conditionnement et de commercialisation.

Calcul du cofit de la main d’ceuvre

Alavigne, toutes les heures de travail référencées sont
calculées a 16,00 €/h pour les opérations manuelles et a
18 ,50 €/h pour les opérations qualifiées. Au Chai, toutes les
heures de travail référencées sont calculées a 23,50 €/ h.

Ce coiit horaire englobe toutes les charges sociales (salariales
et patronales) ainsi que les congés payés et le paiement des
jours fériés. Il englobe les primes annuelles permettant
d’approcher la réalité du co(it de la main d’ceuvre observée
sur les exploitations. De méme il tient compte des pertes de
temps lors des différentes opérations.

Calcul du colit du matériel

Le coiit du matériel se calcule selon la méthode APCA
(Assemblée Permanente des Chambres d’Agriculture), avec les
données 2018. Il intégre I'amortissement du matériel, les
intéréts financiers, le remisage, I’entretien et les réparations
et pour les engins motorisés, les consommables (gasoil non
routier, huile, filtres....) et [’assurance. Le matériel non
motorisé a été amorti sur 7 ans, les engins motorisés sur 8

ans.

NB : Pour un méme matériel utilisé, a heures d’utilisation égale, le coiit de mécanisation
varie d’un itinéraire a I'autre en fonction du nombre total d’heures d’utilisation du
tracteur dans chaque itinéraire,

Calcul du cofit d’approvisionnements

Le prix des approvisionnements a été calculé 3 I'aide du «
cofit des fournitures 2018 ». Un abattement de 10 % est
appliqué sur les produits phytosanitaires afin de se
rapprocher au plus prés des prix relevés sur le terrain.
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LISTE DU MATERIEL : REFERENTIEL 2019

TRACTEURS [
T Tracteur standard classique 46 300
T2 Tracteur Fruitier 2M 46 300
l T3 Tracteur vigneron 1,5m 46 000
| PASSAGES PHYTOS B )
P1 pulvérisateur trainé, pneumatique, cuve 1000l 6 faces par face 19 100
P2 pulve trainé, a jet porté, cuve 1 000 | 10 000
P4 pulvérisateur trainé, confiné, cuve 1000I 4 faces par face 35 000
FERTILISATION ) N
F1 semoir a engrais 2800
TRAVAUX HIVER B B
H1 ' prétailleuse en copropriété, 1 rang 8 paires de disques Mat compris sur 100 ha 15 00
H2 1 sécateur électrique par tranche de 10 ha 1000
H3 broyeur porté sarment au solde 1,3 ma1,5m 2700
H4 remorque 1500
H5 . 1 attacheur électrique par tranche de 10 ha 800
TRAVAIL DU TRONC | .
TR2 épampreuse chimique pendulaire a téte seule, jet projeté 3 000
TRAVAUX EN VERT
V2 écimeuse rogneuse a sections 10000
V3 effeuilleuse par aspiration 1 téte pivotante (en copropriété sur 50O ha) 14 000
SOLRANG1T
S1-1 cultivateur 5 a 9 dents rigides 5 000
S1-2 Décompacteur 3500
S1-3 Disque 4 000
S1-4 Herse rotative 5 000
SOL RANG 2 H B )
S2-1 gyrobroyeur porté 1,5m ou plus large 2500
CAVAILLON
C1 interceps hydraulique avec cadre 15 500
Cc2 Décavaillonneuse 6 000
c2 Disques émotteurs 6 000
C4 Désherbage chimique jet projeté cuve 300l + rampe 3000
VENDANGES
V1 benne 30hi epoxy & sortie directe avec option benne élevatrice [ 9300
Source APCA 2019
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ITINERAIRES TECHNIQUES

15ha-2m 25ha-3m 35ha-3m
PAR HA Conventionnel Zéro Bio Conventionnel Zéro Bio Conventionnel €= Bio
Herbicides Herbicides Herbicides
Prétaile mécanique 1 passage 1 passage 1 passage
65€ 63€ 58¢€ 48 € 46 £ 33€ 42€ 49¢€ 20¢€
Temps passé 1,83 h 1,22 h 1,22h
Colit Main d'ceuvre 34 € 23€ 23 €
Taille sécateur électrique Guyot double sécateur électrique Guyot double sécateur électrique Guyot double sécateur électrique
37€ 27€ 23 €
Temps possé 51,72 h 34,48 h 34,48 h
Colit Main d'ceuvre 957 € 638 € 638 €
Tombée des bois Manuelle Manuelle Manuelle
Temps passé 26,65 h 17,77 h 17,77 h
Colt Main d'ceuvre 426 € 284 € 284 €
Broyage des bois )
A7 € 28€ 21€
Temps passé 0,69h 0,46 h 0,46 h
Codit Main d'ceuvre 13€ 8€ 8€
Entretien du palissage Normal Augmenté de 50 Augmer:fé de 50 Normal Augmenté de 50 Augmenté de 50 Normal Augmenté de 50 Augmen}té de 50
% % % % % %
Approvisionnements 212€ 317 € 141 € 212€ 141 € 212€
i 46 € 59€ 53€ 28€ 36€ 33€ 21€ 51€ 33€
Temps passé 1,38 h 2,06 h 0,92h 1,38 h 0,92 h 1,38 h
Coiit Main d'ceuvre 25€ 38€ 17¢€ 25€ 17€ 25€
Pliage Calage Attachage avec attacheur électrique Attachage avec attacheur électrique Attachage avec attacheur électrique
Approvisionnements 31€ 20€ 20€
34€ 21€ 15€
Temps passé 11,25 h 7,50 h 7,50 h
Colit Main d‘ceuvre 180 € 120 € 120€
Apport de Apport de Apport de
- compost, . compost, . compost,
Fertillsation C:‘é;"l:?t:e Chimique fertilsation crhé'zﬂ‘;e Chimique fertilsation C:'é':,"u'?t:e Chimique fertilsation
organigue, organique, prganigue,
engrais verts engrais verts angrais verts
Approvisionnements 63 € 173€ 190 € 60€ 170€ 187 € 58 € 170 € 186 €
Prestations extérieures 70€ 70€ 70£
37€ 37¢€ 23 € 22€ 17€ 22€
Temps passé 043 h 0,43 h 0,29h 0,29 h 0,29h 0,29h
Codt Main d'ceuvre 8 € 8€ 5€ 5€ 5€ 5€
8 passages avec 8 passages avec 8 passages avec 8 passages avec 8 passages avec 8 passages avec
Traitements Antibot. Antibot. Aéizc':;s‘f:ft‘zr Antibot. Antibot. Aélric":::z‘g:;ur Antibot. Antibat. Aélr‘: il
Aéroconvecteur  Aéroconvecteur Aéroconvecteur  Aéroconvecteur Aéroconvecteur  Aéroconvecteur
Approvisionnements 569 € 495 € 569 € 330€ 569 € 330€
Mécanisation 149€ 144 € 189 € 82¢€ 79€ 137 € 65 € 79€ 117 €
Temps passé 4,00 h 6,50 h 2,67 h 4,33 h 267h 4,33 h
Coiit Main d'ceuvre 74 120€ 49 80€ 49 80€
Epamprages Zc:::s':::s 1,5 passage manuel ZC:;?SI:;:S 1,5 passage manuel 2c:IaTsI:::s 1,5 passage manuel
Appravisionnements 72€ 48 € 48 €
95 € 57¢ 44 €
Temps passé 2,75h 30,38 h 1,83 h 20,25 h 1,83 h 20,25 h
Cofit Main d'ceuvre 51¢€ 562 £ 34€ 375€ 34€ 375 €
Levages Manuels Manuels Manuels
Approvisionnements 68 € 45€ 45€
Temps passé 36,00 h 24,00 h 24,00 h
Colt Main d'ceuvre 576 € 384 € 384 €
Rognages 3 passages 3 passages 3 passages
Mécanisation 141€ 139 € 133 € 85€ 84 € 90€ 64 € 71¢€ 70€
Tamps passé 2,06 h 1,38 h 1,38 h
Colt Main d'ceuvre 38€ 25€ 25€
Effeuillage Pas d'effeuillage g Bansaee Pas d’effeuillage - e Pas d'effeuillage 4 passage
mécanique mécanique mécanigue
170 € 38€ a9¢
hTemps passé 2,20h 27,13 h 27,13 h
Codt Main d'ceuvre 41 € 159 € 118 €
Interang travaillé 3 passages : cultivateur, disque, herse rotative 3 passages : cultivateur, disque, herse rotative 3 passages : cultivateur, disque, herse rotative
181 € 179 173 109€ 108 42 103 € 87 38
Temps passé 2,02h 1,35h 1,35h
Colit Main d'ceuvre 1 37€ 25€ 25€
Interang enherbé 3 tontes 3 tontes 3 tontes
61€ 59€ 55€ 37¢ 36€ 36€ 28¢€ 33¢€ Mg
Tamps passé 1,38 h 0,92 h 0,92 h
Codt Main d'ceuvre 25€ i7€ 17€
Cavaillon 1 passage 2 passages de lames 1 passage 2 passages de [ames 1 passage 2 passages de lames
chimique 3 passages de disques émotteurs chimique 3 passages de disques émotteurs chimique 3 passages de disques émotteurs
Approvisionnements 55€ 55€ 55€
57€ 304,39 291 € 34€ 184 241€ 26€ 250 221€
Temps passé 1,38h 4,98 h 0,92h 3,32h 0,92h 3,32h
Colit Main d'ceuvre 25€ 92€ 17€ 61€ 17 € 61€
Vendanges Mécaniques Mécaniques Mécaniques
Prestations extérieures 495 € 330€ 330€
106 € 105 € 102 € 71€ 70€ 74€ 52€ 57€ 57 €
Temps passé transport 1,00 h 1,00 h 1,00h
Colt Main d'ceuvre 19€ 19€ 19€
Complantations 1% paran 2% par an (czo;i%;: Tzroa ;o) 1% par an 2 % par an [zoﬁtT;;;) 1% par an 2% par an (c‘o?tiazr Oa :6)
Codlt total 235 € 463 € 536 € 153 € 301 € 383 € 144 € 308 € 367 €

A Référentlel Economique du Vigneron * Edition 2019 ¢ vignoble de Bordeaux | Chambre d*Agriculture de la Gironde




_ Xneapiog Ip Aqoudip , 6107 UONIpH » uoasudip np anbjurouody PpuaIy

4 N h

"3 #S € 3/7 op 242303Y Jed |anuue 3N02INS UN BUUBACW
ua Juop 31UsIdal 1937 "uonejueld ap usuIp ef 3P 19 sa||aaled sap aunssyes ap
243ap ap uonouoy ua aJepay Jed s3uN3Y OT 19 § 243U s33dwod Iney | *9]qOuBIA 3)
Ins uopelol ted suonUIAIUE SBP JasiueSio,p 1dwad 1397 ‘ajuesiyns yeded sue ¢
3p 3dtpouad aun ‘sdues ap sinoq sa) Jnod anb as-yelas aN ‘IjENueW asuidal aun
U2WaININE34 NoAdad duop Iney || “Heyled 153U S1USPPIRId saueIPUL SBP unany

Juswow aiIne Inoy ud p8esiaus an
nad || ‘a2edyya snyd s 1se afedeinies ap adA) 93 snb sdwajund ne 159,)

‘sdwajuid ne 1pueqiay,p afessed T

TINNVIA 3DVdVELLYY 30 FHIVYINLL \

13INVEYIH IDVdVHLLVY 3d 3HIVEINILI /

o

‘alnjanuls sues sjueddjy

s1989| 5|0S $3) NS DA 3 91NpUOod 3P Bpow
7 &l ! UAD € 32 aunp P % e "SIAIIDUISID SBP JUDNYISUOD S3IIND 53] 1PN

*SUOIPUDI SDAINE,P SURP SAIPUIOLL 213 D T 24iDJ2ULY,| [N3S S33JAWI0D SIN02 S3) SUDQJ

"3PIUNY PULE US SPYIBYUD JUSWISLI0
no 3PP 2uue uz sinaudns 3z waanad S|

‘(souioed s3j sed juewnsddns au Jano p adAy 32)

5{0S Xne no ‘sjueny sjos xne depe uaig allesBu)

SBIBAIA SBOIUBAPE SOP UOIPB|RS €| Uns 1deduil)
3P 19 3USIA 9p spald s3] uns $IOUIPIIUE SBP “‘Suowy
S9| Ins 2ouelleq ap sS1aY8 Sap nuadl A3dwod

‘(S1geiuput 19491u1 UN B1uBsLd UOSIBLIGIOD B| SED
30 Suep) unajdes) np Juswajnos 3p spueq e| 193e8p

‘oueqay p seSessed ap aseq

anzipulyl  un

sguue,|

anbsuio|

<

Jo8esiaua,p  ajqissodun 358

a8edeipyed

'Splwny sa.y
sdwajupd 3p sea ua No a|1IyHP 238 & S3U3P3IRId
ap  3uesguny

e jusawanbtun

anod jsuie 3 1ejd e Sued J3)ut,| 9239WR4 Jnod (agnuias
apueq) 1nogej ap Jnoy 9f aupuaidal ap ajgesuadsipu;
153 |1 $310439 SBuel U3 S.3U0D Jed "BwozIY) e s3jueld
S3| 43|Q1U0D Xn3jW ap awded |} *(sauopajArodoucw
Sap Jajnoned ul) SBDJURAPE  SBp  aJiRUEd
nEA3Ys juenodwl,| 9 aaniapp ap 313 assnoday
8] Jajwy} sp udes || -epodw) jos ap adesseiq

‘a8essed ap usAow asquiou un s3dwod anesRUR 19D

*S3UWIE| SIP NO SINANOWD saNbsIp s3] 29Ae jleAes)
np uonesjuesio, | ap 13 uolLIPBA €| 3p ‘aifojorewd
2| 3p UONIUO) U2 JU4R8 35 sjueans sadessed saq

*asnauuojjieAeapp ap a8essed un suiey ap a|qissod
$Inofno} BJas || SUOsiel saAne,p unod no sypIwny,| ap
asned B pielaJ 3p Sed u3 ‘Juswa)||ayladns sswe| sap
a8essed 9} 41nod 21431 3P 1UESYINS SLUNJOA LN JUBIGO,P
19 ‘alleutdes awRsAs 9| Januasaud ap ‘a|gnawl a.13)

‘sabpdpsins ap
suoipdo xnap 13 ‘snUa}ad 313 JUO SINDIZUI SI04]

*2QUDSSaLAuf
aAnDuIayD aun sod juof ua,u uofivdw)
wannos snid a) IDADIY 3] 18 J3UDYD
ap 1qap 3p SaUIDJIUOI S3] SIDW “Mofual
ua nquaa nad anbuplaw asnaidwods,|
(10113 adAy) SauIa3U02 smyd
saj sabodaa sa) uns sasdwind 3p asuasaid

un juswajedpuud an3ISUOD BAIIEUIAYE BRI

Un J9AB 3113} B] JUBWIBIEIYID JBULN0IBY  SIOBIGO auof ap spa u3 spnubw sabpidwpds

Sop anb uasypas 3u ap aswodaid 153 || -
suoppiado s3] Jaugb

sod JuaNop au sinanajad Jaf ap spif sa1 -

e| 9p J1oAe,p ‘4aAY,p sassnod 53| JUAN0JaL ap udes ||
'uosies ua ajqissod 101 sn|d 3| ‘32 33 sINa}OW} sanbsip
saf Jed 913nq S339d BN JUBULWEISUOD 13313 : SIS0

PR RS asnauuojjieaedpp ap sagessed 7

sawe| ap a8essed
L K $9|2u.3 sanbsip op soFessed 7

sawe| ap sadessed
sdwajuud ne 13uequay,p aSessed T &ina0uy seribsp SRidabsed | &lep 4
¢ tpap ! SJUDAINS

sanaweind xnap sap uoiisab oy anbydwy
UoljInADI np 3anbjupIW |IDADJY NP 3UAPIUL,]

sinapows sanbsyp ap sadessed ¢

(3ouequay suepuI UP) € THIVHINLLI (91U9.0 SenbsIp B21E13u11 1P) Z IWIVUINILI

(s1nanow? sanbsip aijesui 1P) T IWIVYINILI

‘uia)d p sod juauuojjouof

38 36L 319 3.8 36L 319 3281 3611 3t6 34An=0,p Ut 100D U SpUIGWIOD S|No sainp s3] ‘(sanno no sawoj)
Uty yse'y yeze's URTA yse'y yee'e 4zs's yew's use'y pssed sdwal sjua| sabpssod saj nod 13 apuaiffs sod 1sa,u
3zZE 3eee 3082 3 68E 36T 38T 3625 38IE 3 V0E vostouIquIoD b (3jdwaxs 1pd sinapiows sanbsip)

3 1€ 3 1€ 394 sjuaLBuuoIsiacddy T ’

SInNayows sInaows sinanows sapidos sabpssod saf anod S|IN0,p SUOSIDUIGUIOI
sagessed z €22p 3p safessed 7 m‘_wwﬂwmm_ﬁw safessed g e29p 3p soBessed z m_mwm_._uwmﬂ.w safessed N 629 3p s3Bessed 7 m._mwﬂunm_ﬂm ap saupqissod sap 21dwos nua} 212 sod pu
Sawe 2lRu2ID ap mmmmmm.mn € SauLE| PIRuUD ap mmmmmwma € SUE| PRI ap mwmmmwma €
ap a3essed sanbsip safessed z ap o8essed T sanbsip saBessed 7 ap afessed T sanbsip sa8essed z
louegiaH sinapowsy sauwe| jsuequay Sinanowg sawe| jsueqlay sinapows sawe|
a8essed | a8essed ¢ ap dz x| 11 28essed ap sa8essed ¢ aBessed T aBessed 1 ap saBessed 2
€ anesuy| T astelauny T dJ1esuny € adesauny Z aaespun| T d4jeluiy € adiesauny| Z adieauily T aJieI9uUR|
W g -ey 5S¢ WE-eysg wz-eyst

S911BJ9UIM SIUSJ9HIP : NOTTIVAVYD NA INDINVIIIN 1IVAVYL




EFFETS DE SEUIL

Avec le développement de techniques contraignantes en termes de débit de chantier et Fagrandissement des exploitations il a
été choisi d'intégrer les effets de seuils techniques pour les travaux au vignoble, Ceci pourrait également s’appliquer pour les
travaux de chai, 'administratif ou la commercialisation. II sagit en fait de quantifier les effets technico~économiques des
facteurs limitants.

Pour une opération technique au vignoble donnée, il est calculé ou proposé un point exprimé en temps de
travail au-dela duquel les capacités maximales de travail sont atteintes dans les conditions les plus difficiles
ou les plus limitantes. Ce point peut étre converti en surface a partir de 'analyse des temps de travaux.

EXEMPLE

Pour un traitement phytosanitaire un exploitant considére qu'il doit intervenir au maximum sur deux jours de travail d 8h et
donc avoir traité la totalité de ses parcelles sur cette durée (soit 16h de travail, qui constitue donc son seuil pour cette
opération). Dans les conditions les plus limitantes : vitesse la plus faible, temps de remplissage et de préparation de la bouillie
le plus long il obtient par exemple un débit de chantier de 16 ha par jour (cas des vignes @ 2m).

Il sait par voie de conséquence qu‘au~deld de 32 ha d traiter il aura du mal dans les conditions les plus difficiles a boucler
son chantier, donc if se met en situation de prise de risque. Soit il accepte cette prise risque, soit il réduit sa surface, soit il
s‘organise différemment, soit il augmente ses moyens techniques {en I'occurrence : 2 pulvérisateurs, 2 tracteurs, 2 chauffeurs).
Ceci a une incidence importante en termes de coiits surtout juste au-dessus des seuils.

I a été choisi dans les études de tenir compte de ces coiits majorés en doublant les besoins en investissements au~deld des
seuils, le temps de travail restant proportionnel d la surface. Il n'a pas été tenu compte des cofits supplémentaires en termes
d’organisation ou d’administratif,

Les seuils suivants sont proposés :
Pulvérisation phytosanitaire : 16 h
Travail du sol sous le cavaillon :
Lames intercep, Décavailloneuse, Disques crénelés ou émotteurs : 32 h

Herbanet : 70 h
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RECAPITULATIF 15ha - 2m

Récapitulatif des cofits de production par itinéraire technique pour un rendement de 54 hi/ha

Conventionnel ﬁrﬁ,

Approvisionnements 1307 €

Prestations 495 €

Mécanisation 1058 €

Main d'ceuvre 2493 €

Heures MO 149 h
; Coiit technique vigne €/ha
o
5 Fermage terre nue a vocation viticole1,5 hi/ha 209 €
S | Amortissement du vignoble (25 ans) 1449 €

Restructuration du vignoble aide -400 €

Assurance climat aides déduites 110 €

TOTAL Hors frais généraux 6721 €

Frais généraux Vignoble 782 €

COUT COMPLET VIGNE en €/ha 7503 €
g Colit de vinification €/ha — hors élevage barrique pour un rendement de 54 hl/ha
% | Frais fixes 1770 € 1770 € 1770 €
:—f Frais généraux 160 € 158 € 160 €
Z |Frais variable 1186 € 1424 € 1186 €
= | TOTAL Coiit de vinification €/hl 58 € :

Variation, selon le rendement, du coiit de production du VIN

. Zéro
Conventionnel Herbicides BIO
Colit complet du vin en vrac €/ha a 54 hl/ha 10619 € 11662 € 12412 €
Colit complet du vin en vrac €/hl 4 54 hl/ha 197 € 216 € 230 €
§ S 54 hl/ha 1770 € 1944 € 2069 €
g- c 3 50 hi/ha 1893 € 2081 € 2216 €
g 2 £ [45hiha 2079 € 2287 € 2438 €
:g’ © & |40hi/ha 2311 € 2545 € 2714 €
A 35 hi/ha 2609 € 2877 € 3070 €
;:g:t:;;hmaplet du vin dans une bouteille €/bouteille 147 € 162 € 172 €
FRAIS de Mise en bouteille €/bouteille 1,25 € 1,25 € 1,25 €
Cout de revient d'une bouteille avant commercialisation €/bouteille
E o 54 hl/ha 2,72 € 2,87 € 2,97 €
g- c % 50 hi/ha 2,83 € 2,98 € 3,10 €
S 33 |[45hi/ha 2,98 € 3,16 € 3,28 €
:g‘ A $ 40 hi/ha 3,18 € 3,37 € 3,51 €
b 35 hi/ha 342 € 3,65 € 3,81 €
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RECAPITULATIF 25ha - 3m

Récapitulatif des colits de production par itinéraire technique pour un rendement de 54 hi/ha

Conventionnel ”_‘ p
Approvisionnements 1094 € 1319€ 1282€
Prestations 330 € 330€ 400 €
Mécanisation 650 € 739 € 1016 €
Main d'ceuvre 1669 € 2063 € 2116 €
Heures MO 100 h 124 h 127 h
E Codit technique vigne €/ha
% Fermage terre nue a vocation viticole1,5 hl/ha 209 € 209 € 209 €
S | Amortissement du vignoble (25 ans) 1040€ 1033 € 1051¢€
Restructuration du vignoble aide -400 €
Assurance climat aides déduites 110€
TOTAL Hors frais généraux 4702€
Frais généraux Vignoble 469 €
COUT COMPLET VIGNE en €/ha 5171€
g Coiit de vinification €/ha — hors élevage barrique pour un rendement de 54 hl/ha
B | Frais fixes 1344€ 1344 € 1344 €
LE) Frais généraux 96 € 9% € 96 €
Z |Frais variable 1005 € 1005 € 1005 €
> |TOTAL Cot de vinification €/hl 45€ 45€ |  45€

Variation, selon le rendement, du coiit de production du VIN

. 2éro
Conventionnel Herbicides BIO
Co(it complet du vin en vrac €/ha a 54 hl/ha 7616 € 8317 € 8698 €
Colit complet du vin en vrac €/hl a 54 hi/ha 141 € 154 € 161 €
"_5 - 54 hl/ha 1269€ 1386€ 1450€
g- c s 50 hl/ha 1356 € 1482 € 1551€
S 3 E |4shi/ha 1486 € 1627€ 1703 €
£° & |sohyha 1649 € 1807 € 1893 €
© 35 hi/ha 1859 € 2039€ 2137€
;:c;ithclc/)hmaplet du vin dans une bouteille €/bouteille 1,06 € 116 € 121¢€
FRAIS de Mise en bouteille €/bouteille 1,13 € 1,13 € 1,13 €
Cout de revient d'une bouteille avant commercialisation €/bouteille
% o 54 hi/ha 2,19€ 2,29€ 2,34€
g- c % 50 hi/ha 2,26 € 237¢€ 2,43 €
S 33 |45h/ha 2,37¢€ 249¢€ 2,55€
5 © 3 40 hi/ha 2,51€ 2,64 € 2,71€
= 35 hi/ha 2,68€ 2,83€ 2,92€
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RECAPITULATIE 35ha —3m

Récapitulatif des colits de production par itinéraire technique pour un rendement de 54 hi/ha

Conventionnel
Approvisionnements 1084 € 1325€ 1255€
Prestations 330 € 330 € 400 €
Mécanisation 499 € 762 € 827 €
Main d'ceuvre 1669€ 2063 € 2116 €
Heures MO 100 h 124 h 127 h
§ Colit technique vigne €/ha
(=]
g Fermage terre nue a vocation viticole1,5 hl/ha 209 € 209 € 209 €
S | Amortissement du vignoble {25 ans) 1020¢€ 1038¢€ 1028 €
Restructuration du vignoble aide -400 €
Assurance climat aides déduites 110 €
TOTAL Hors frais généraux 4521€
Frais généraux Vignoble 335€
COUT COMPLET VIGNE en €/ha 4 856 €
g Colit de vinification €/ha — hors élevage barrique pour un rendement de 54 hi/ha
g Frais fixes 1161€ 1161€ 1161€
o= | Frais généraux 68 € 68 € 68 €
2 |Frais variable 927 € 927 € 927 £
= | TOTAL Coat de vinification €/hl a0¢€  40¢€

Variation, selon le rendement, du coiit de production du VIN

] Zéro
Conventionnel Herbicides BIO

Coiit complet du vin en vrac €/ha a 54 hi/ha 7013 € 7930€ 8037 €

Coiit complet du vin en vrac €/hl a 54 hl/ha 130 € 147 € 149 €
E = 54 hl/ha 1169€ 1322 € 1339€
g- s s 50 hil/ha 1249¢€ 1414 € 1433 €
S 3 § 45 hi/ha 1369 € 1553 € 1574 €
E7° 5 [40h/ha 1520€ 1726 € 1750 €
= 35 hi/ha 1713 € 1949¢€ 1976 €

Colt complet du vin dans une bouteille €/bouteille

a 54 hl/ha 0,97 € 1,10€ 1,12 €

FRAIS de Mise en bouteille €/bouteille 1,09€ 1,09€ 1,09 €

Cout de revient d'une bouteille avant commercialisation €/bouteille

§ " 54 hi/ha 2,06 € 2,19€ 2,20€
E- c % 50 hl/ha 2,13 € 2,26 € 2,28 €
S 3 3 |45hiha 2,23€ 2,38€ 2,40€
57 S |aohiha 2,35€ 2,52€ 2,54 €
< 35 hi/ha 2,51€ 2,71€ 2,73€
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NOUS SOMMES PROCHES DE VOUS

Chambre d’Agriculture de la Gironde

Service Entreprises — Développement — Formation
17 cours Xavier Arnozan

CS 71305

33082 Bordeaux Cedex

Tél. 0556 79 64 14 -
Fax. 05 56 79 80 30

entreprises@gironde.chambagri.fr

Bureau de Castillon

7 esplanade Marcel Jouanno

33350 Castillon la Bataille

Tél. 05 57 40 36 27
adar.castillon@gironde.chambagri.fr
Bureau de Ste-Foy-la-Grande

34 avenue de Verdun

33220 Ste Foy la Grande

Tél. 055746 0074
adarascar.secretaria@free.fr

29 bis rue Edouard Branly - BP11
33230 Coutras

Tél. 055749 27 36
adar.coutras@gironde.chambagri.fr

Bureau de Cadillac

22 chemin Vergey

33410 Cadillac

Tél. 05 56 76 65 25
adar.cadillac@gironde.chambagri.fr
Bureau de Créon

16 boulevard Victor Hugo

33670 Créon

Tél. 05 56 23 01 43
adar.creon@gironde.chambagri.fr

1 avenue Maurice Lacoste

33920 St Savin

Tél. 05 57 58 94 08
adar.haute-gironde@gironde.chambagri.fr

Parc des Activités du Pays de Langon
23 rue des Acacias

33210 Mazeres

Tél. 05 56 63 02 55
adar.langon@gironde.chambagri.fr

19 rue du Maréchal Juin

33250 Pauillac

Tél. 05 56 59 00 85
adar.pauillac@gironde.chambagri.fr

36 place Darniche

33580 Monsegur

Tél. 0556 61 61 30
adar.monsegur@gironde.chambagri.fr

20 Grand Pontet

33330 Saint Emilion

Tél:0557 513530

Antenne.saint-emilion @gironde.chambagri.fr
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